Gilles Niel

VOTRE CUISINIER PRIVE

Sommermenti

am 09. Juli 2016 von 17.30 - 21.45 Uhr

In: ,Zur Goldenen Zitrone” Grosse Rainstrasse 19, 22765 Hamburg-Ottensen

Amuse Gueule
Créme de fromage de mouton 4 la provencale

Schafskdsecreme provenzialischer Art

L J

Entrée

Saumon cru mariné a 1’huile d’olive, carottes, oignons rouge et
citrons sur salades de saison

Marinierte Lachsstreifen auf Sommersalat

L J

Plat de résistance
Medaillons de veau aux asperges verte, sauce a la vanille et son risotto

Kalbsmedaillons mit griinem Spargel, zarter Vanillesauce und Risotto

L J

Dessert
Panna cotta & la noix coco et pistache avec une petite compote de fraises en verrine

Panna cotta aus Kokosmilch mit Pistazien und Erdbeeren

Weinempfehlungen von Rindchen’s Weinkontor

Apéritif ,Crémant de Bourgogne Rosé”
Sauvignon Blanc ,Le Zrenettes“, Loire 2014
One Block Grenache, Cic:)tes du Roussillon 2014
Mineralwasser:bCafé du patron
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