B e —————————————— "~
. WINTERMENU .
e —————— e
— am 25. November 2017 von 18.00 - 23.00 Uhr —
________________________ 5
S Ort: ,,Der Turm*, BergiusstraRe 12, 22765 Hamburg-Ottensen EE—
_____________________J .
e AMUSE GUEULE e
— Tranche de paté de foie de canard et sa gelée de —
— pommes sur brioche DESSERT T—
Entenleber Paté auf Brioche mit Apfelgelee ; Poire pochée au vin rouge et sauce au chocolat
S y L
u In Rotwein pochierte Birne mit Schokoladensauce
— L] —
— ENTREE ? —
— La mache qui rit /“ Al WEINEMPFEHLUNGEN -
. | I
— Ein Feldsalatstippchen, das lachelt v’,r" vv"ié, [ v""-' v Apéritif ,,Créemant Griotte* —
— VOTRE CUISINIER PRIVE vin blanc & rouge: —
— PLAT DE RESISTANCE Helfrich Alsace & M. Chapoutier AOC 2015 f—
1 .
Medaillon de chevreuil sur sauce gibier au marrons Mineralwasser
.

grenaille de pommes de terre et choux Bruxel Café Kamok

X
s Rchmedaillon mit Maronensauce, Kartoffelchen und

Rosenkohl
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